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In  het  har t  van  Maastr i cht ,  aan  het  Onze  L ieve  Vrouweple in ,  l i g t  Hote l  Der lon .
Deze  unieke  locat i e  behoort  tot  de  mooi s te  p lekken  van  Maastr i cht .  Het  hote l

grenst  aan  de  Onze  L ieve  Vrouwe  ‘S terre  der  Zee ’  Bas i l i ek  en  l i g t  om de  hoek  van
het  s f eervo l l e  S tokst raatkwart ie r ,  waar  charmante  s t raat j e s  j e  l e iden  naar

exc lus i eve  boet ieks .

Hote l  Der lon  kent  een  r i jke  ge sch iedeni s .  Het  werd  in  1870  opger icht  door  Loui s
Des i ré  Der lon ,  een  Par i j s e  che f -kok  d ie  z i jn  cu l ina i re  carr i è re  voortzet te  in

Maastr i cht .  Hi j  opende  een  hote l  en  re s taurant  dat  a l  sne l  bekendstond  om z i jn
ver f i jnde  keuken  en  gas tvr i jhe id .  Vanaf  het  beg in  draagt  het  hote l  met  t rot s  de

naam “Der lon” ,  a l s  eerbetoon  aan  z i jn  opr ichter .

Ti jdens  renovat iewerkzaamheden  werd  een  b i j zonder  s tuk  gesch iedeni s
b lootge legd :  Romeinse  re s ten  van  de  Via  Be lg ica ,  waaronder  een  waterbron ,  een
toegangspoort  en  tempe l f ragmenten  gewi jd  aan  oppergod  Jupi ter .  Ondernemer

Benoi t  Wes ly  integreerde  deze  vondsten  in  het  inter i eur  van  het  hote l ,  wat
re su l teerde  in  een  uniek  concept .  De  Romeinse  overb l i j f s e l en  in  de  museumkelder

z i jn  inmidde l s  e rkend  a l s  r i jk smonument .

B i j  Bras ser i e  Loui s  ga  j e  op  een  cu l ina i re  ontdekkingsre i s .  Gas ten  worden
verwe lkomd met  ver f i jnde  gerechten ,  bere id  met  zorg  en  creat iv i te i t .  Loka le  en
se izoensgebonden  ingred iënten  s taan  centraa l ,  en  e lk  gerecht  weersp iege l t  het

bes te  van  de  reg io .  B i j  Bras ser i e  Loui s  draa i t  a l l e s  om oog  voor  deta i l .
Op zoek  naar  een  unieke  locat i e  voor  zake l i jke  b i j eenkomsten  o f  f ee s te l i jke

ge legenheden?  Hote l  Der lon  b iedt  s t i j l vo l l e  en  insp i rerende  ru imtes .  De
museumkelder  wordt  gebru ikt  voor  een  b i j zonder  ontb i j t  voor  hote lgas ten  en  i s  t e

boeken  voor  d iver se  evenementen .  

Wi j  hebben  d iver se  Neem gerus t  contact  met  ons  op  v ia  sa l e s@der lon .com.

Hotel Derlon – Wij zijn blij u te mogen ontvangen!

mailto:sales@derlon.com


H A R T I G

Z O E T I G  

BITTERBALLEN | VEGETARISCH OF RUNDVLEES | LIMBURGSE
MOSTERD
PORTIE 6 STUKS € 10
PORTIE 12 STUKS € 19

PLANXA VAN SPANJE € 24
Chorizo | lomo | bericoham | olijven | Manchegokaas 

PLANKJE DUO | IBERICO HAM & MANCHEGO KAAS € 16

SCAMPI IN KNOFLOOKOLIE | BROOD € 16

FRITES | TRUFFELMAYONAISE | PARMAZAANSEKAAS |  GEBAKKEN UI € 9

OLIJVEN & FETAKAAS € 7

LIMBURGSE VLAAI | BAKKERIJ LEMMENS € 6

CHEESECAKE | RODE VRUCHTENSAUS € 9

DAME BLANCHE € 9

KAASPLANK | 4 KAZEN | NOTEN | GARNITUUR € 17

B A R  B I T E S
1 1 : 0 0  T O T  2 2 : 0 0  U U R

BITTERGARNITUUR MIX | 8 STUKS | DIVERSE SAUZEN € 16 



KLASSIEKE TOSTI  € 9
Wit brood | ham | kaas | salade |
ketchup

DERLON CLUB SANDWICH € 18
Kipfilet | tomaat | ijsbergsla | mayonaise

BARRA GEROOKTE ZALM € 17
sla | rode ui | sesam | tomaat | komkommer | kruidenkaas

RUNDERCARPACCIO € 17
bruin brood | Rucola | balsamico | parmezaanse kaas | pijnboompitten |
truffelmayonaise

12 UURTJE DERLON € 19
gazpacho | van dobben kroket met brood | brood met rundercarpaccio

2 van dobben kroketten | Rundvlees € 16 
bruin brood | salade | limburse mosterd

B R O O D

2 garnalenkroketten | Rundvlees € 18 
bruin brood | salade | tartaarsaus

GENIET DAGELIJKS VAN ONZE LUXE HIGH TEA MET 
DIVERSE ZOETE EN HARTIGE VERSNAPERINGEN

€ 25 PER PERSOON - MINIMAAL 1 DAG VOORUIT
RESERVEREN

HIGH - TEA 

L U N C H
1 1 : 0 0  T O T  1 7 : 0 0  U U R



A L L - D A Y
1 1 : 0 0  T O T  2 2 : 0 0  U U R

CAESAR € 19
kip | croutons | ceasar dressing, parmezaanse kaas

GEROOKTE ZALM € 19
tomaat |  rode ui |yoghurtdressing

S A L A D E S
WIJ SERVEREN ALLE SALADES MET BROOD

GEITENKAAS € 19
BIET |  WALNOOT |  HONING |  ABRIKOOS 

ASPERGE € 19
WITTE & GROENE ASPERGE |  NOTENMIX 

GAZPACHO € 10
spaanse koude tomatensoep | tomaat | komkommer | olijfolie

BOUILLABAISSE € 16
rouille |  mosselen |  garnalen |  witvis |  toast

S O E P E N
WIJ SERVEREN ALLE SALADES MET BROOD

ASPERGESOEP € 11 ,50
WITTE & GROENE ASPERGES |  EI
(IBERICO HAM + € 2,00)

G E R E C H T E N
STEAK LOUIS € 27
Seizoensgroenten | saus naar keuze: champignonroomsaus,
pepersaus of kruidenboter

"MESTREECHS ZOERVLEIS" € 19
Slokaal stoofvlees |  frites |  gemengde salade

ANGUSBURGER € 23
Tomaat |  sla |  gebakken ei |  ui |  chili mayo |  cheddar |  spek |
frites |  salade



D I N E R
1 7 : 0 0  T O T  2 2 : 0 0  U U R

TARTAAR VAN ZALM
avocado |  sesam |  wasabi |  sojasaus |  mangosaus

GEGRILDE COQUILLES ( +€3.00)
avocadoroom |  kaviaar |  limoncellosaus

V O O R G E R E C H T E N €19

BEEF TATAKI
yuzu-sojasuas |  bieslook |  mandarijn |  sesam

Carpaccio van biet
peer |  sinaasappelgel |  balsamico

ZEEUWSECREUSE | VINAGRETTE | CITREOEN

3 STUKS € 13,50
6 STUKS € 23,00 

OESTERS



RIBEYE (+ € 11 ,00)
saus naar keuze:  kruidenboter,  pepersaus of champignonsaus |
aardappelgraten |  gegrilde groent

EENDENBORST
saus van sinaasappel |  aardappelgraten |  seizoensgroente

H O O F D G E R E C H T E N €26

NOORZEE ZALM
saus van rose champagne & citrus |  zalmkuit |
krielaardappel |  ratatouille

Cannelloni ricotta & spinazie
tomatensaus |  kaas

B I J G E R E C H T E N
portie frites € 5,50

Gemengde sal ade € 4,50

€12N A G E R E C H T E N
citroentaart
toevoeging

koffie bavarois
brownie crumble |  macaron |  bonbon

trio van sorbet
3 soorten ijs |  seizoensfruit

kaasplankje (+€ 3,00)
4 kazen |  noten |  garnituur



M E N U  D U  C H E F
laat u verrassen door onze chef,  al dan niet inclusief wijn-
arrangement

3-  gangenmenu 

Menu   |    Menu & Wijnarr angement

€ 59 

4- gangenmenu 

5-  gangenmenu 

€ 75 

€ 69 

€ 79 

€ 95 

€ 1 15  

K I N D E R  M E N U K A A R T
Voor kinderen tot 12 jaar hebben wij een kinderkaart,  vraag 
een van onze collega’s naar de mogelijkheden.

K E U Z E M E N U ’ S
Stel uw eigen menu samen uit bovenstaande gerechten:

3- gangenmenu €55
voorgerecht |  hoofdgerecht |  nagerecht

4-gangenmenu €64
voorgerecht |  soep van de chef |  hoofdgerecht |  nagerecht

5-gangenmenu €75 
voorgerecht |  soep van de chef |  hoofdgerecht Kaas |  nagerecht

Voor enkele gerechten bereken wij een toeslag



W I T T E  W I J N E N GLAS

Lauren t  Mique l  P è r e  e t  F i l s  Chardonnay-V iogn i e r  

Laur en t  Mique l  L i eu -d i t  Vé r i t é  V iogn i e r

Chât eau  d e  Fon ta ine -Audon  Sance r r e  Sauv i gnon  B lanc

Far ina  P ino t  Gr i g i o

Marcu s  Mo l i t o r  Haus  K lo s t e rb e r g  R i e s l i ng  

Marcu s  Mo l i t o r  Haus  K lo s t e rb e r g  P ino t  B lanc  

Ramón  B i l bao  Verde j o  
Laurant  Mique l  -  L e s  Auz ine s  A lbar ino  

Ox fo rd  Land ing  E s ta t e s  Sauv i gnon  B lanc  

Sa l en t e in  Bar r e l  S e l e c t i on  Chardonnay  

€6 , 50

€6 , 2 5

€6 , 2 5

Chât eau  Dour the  No 1 .  Mer l o t -  Cabe rne t  Sauv i gnon  

Ep i curo  Negroamaro

Pogg i o  Le  Vo lp i  Ta to r  Pr imi t i vo

Domin ique  P i r on  Beau jo la i s  V i l l a g e s  Gamay  No i r

Sa l en t e in  Bar r e l  S e l e c t i on  Ma lbe c  

Sa l en t e in  Bar r e l  S e l e c t i on  P ino t  No i r  

€7 ,95

€6 , 2 5

Domaine  Caze s  Musca t  d e  R ive sa l t e s  

Domaine  Caze s  R ive sa l t e s  Ambré

Grahams  B l end  No .  5  Por t  

€7 ,50

€8 ,50

€8 ,50

D E S S E R T  W I J N E N

Lauren t  Mique l  S é l e c t i on  Caza l  V i e l

Laur en t  Mique l  Châ t eau  Roub ine  Le s  Auz ine s  Ro s é  

€5 ,95

€9 ,00

R O S É  W I J N E N

FLES

€32 , 50

€52 ,00

€52 ,00

€32 , 50

€42 , 50

€42 , 50

€37 , 50
€52 ,00

€32 , 50
€52 ,00

€39 , 75

€32 , 50

€52 ,00

€42 , 50

€52 ,00

€52 ,00

€29 , 50

€45 ,00

R O D E  W I J N E N



G L A S

€9 , 50

C H A M P A G N E

Bo l l ing e r  Spe c ia l  Cuvée  Bru t ,  Ay ,  F rankr i j k

Cava  C lo s  Amador  Bru t  Re s e rva  Dé l i ca t

M O U S S E R E N D E  W I J N E N

Sa l en t e in  Spark l ing  Cuvée  Exc ep t i one l l e  Ro s é  Bru t  €9 , 50

F L E S

€105 ,00

€50 ,00

€57 , 50

Li co r  4 3  
Co in t r eau  
Grand  Marn i e r
D i sa ronno  Amare t t o
Ba i l ey s  
Kah lua  
Drambu i e  
T ia  Mar ia  
Sambuca  I s oabe l l a
Ke t e l  1  Young  g in
Wenneke r  O ld  g in  E l s
La  Vera  
V i eux  
Jäg e rme i s t e r  
Bacard i  B lanca
Bacard i  B la ck
Campar i  
Grappa  Ju l i a
Vodka  Grey  Goo s e
L imonce l l o

W I S K E Y  &  C O G N A C

J a ck  Dan i e l ' s
J ohnn i e  Wa lke r  Red  Labe l  
J ame son  
G l en f idd i ch  1 2  y ear s  
Oban  14  y ear s  
Da lwh inn i e  1 5  y ear s  
Remy  Mar t in  VSOP 
Remy  Mar t in  XO 
C l e s  d e s  Duc s  Armagnac
Busne l  Ca lvado s  

€8 ,25
€7 , 50
€7 , 50

€10 ,00
€12 , 7 5
€10 , 7 5
€8 , 75

€17 , 7 5
€8 ,00
€8 ,00

S T E R K E  D R A N K E N  

€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€7 , 50
€5 ,00
€5 ,00
€5 ,00
€5 ,00
€5 ,00
€6 , 50
€6 , 50
€6 , 50
€6 , 50
€6 , 50

€6 , 50  

P O R T ,  S H E R R Y  &  V E R M O U T H  

Graham ' s  'The  Tawny '  
Graham ' s  S i x  Grape s  
Graham ' s  F in e  Whi t e  
Graham ' s  B l end  No .  5  
Por t  Domecq  She r ry  Dry  F ino
Domecq  She r ry  Med ium Dry
Mar t in i  B ianco  
Mar t in i  Ro s s o  

€7 ,00
€7 , 50
€7 ,00
€7 , 50
€5 , 50
€5 , 50
€6 , 50
€6 , 50



B I E R E N  V A N  D E  T A P K L E I N G R O O T

La  Chou f f e  0 , 3 3 l  /  0 , 5 l
Za t t e  Tr i p e l  0 , 30 l  /  0 , 40 l
I Jw i t  0 , 30 l  /  0 , 40 l
A l fa  Ede l  P i l s  0 , 2 l  /  0 , 5 l
S j o e s  0 , 2 l
L i e fmans  On  The  Rock s  0 , 2 5 l

€5 , 50
€6 ,75
€5 , 50
€3 ,95
€3 ,95
€5 ,00

€8 ,00
€8 ,00
€6 ,75
€6 ,90

B I E R E N  O P  F L E S
Duve l  6 , 66  (0 , 3 3 l )
Duve l  ( 0 , 3 3 l )
Nat t e  ( 0 , 3 3 l )
Vede t t  IPA (0 , 3 3 l )
Tr i p e l  D ' anve r s  ( 0 , 3 3 l )
A l fa  Donke r  Bru in  (0 , 30 l )
A l fa  Dor t  ( 0 , 30 l )
Che r ry  Chou f f e  ( 0 , 3 3 l )

€6 ,00
€6 ,00
€6 ,00
€5 , 2 5
€6 , 75
€4 ,00
€5 ,00

   €6 ,00

A L C O H O L - A R M  B I E R
Fre e  IPA 0 , 5%  (0 , 3 3 l )
Ams t e l  Rad l e r  2 , 0%  -  0 , 0%  (0 , 3 3 l )
Ams t e l  P i l s  0 , 0%  (0 , 3 3 l )
Vr i jw i t  0 , 5%  (0 , 3 3 l )

€6 ,00
€3 , 75
€3 , 7 5
€6 ,00

G I N - T O N I C  &  S P R I T Z E R S
€12 , 50

€10 , 50

€1 1 , 00

€9 , 50

€9 , 50

€9 , 50

JEKER GIN BLUSH 
Pink  G in  /  S t rawber ry  /  Raspbe r ry  /  F eve r  Tr e e  Ind ian  Ton i c

HENDRICKS  
Cucumber  /  Jun ip e r  /  F eve r  Tr e e  Ind ian  Ton i c

GIN MARE 
Rosemary  /  Jun ip e r  /  F eve r  Tr e e  Ind ian  Ton i c

BOMBAY SAPPHIRE
Lime  /  Jun ip e r  /  F eve r  Tr e e  Ton i c  

APEROL SPRITZ
Apero l  /  Cava  /  Spark l ing  wat e r  /  Orange

LIMONCELLO SPRITZ
Limonce l l o  /  Cava  /  s pa rk l ing  wat e r /  L imoen



F R I S D R A N K E N
Bru  p la t  0 , 2 l  
B ru  b ru i s  0 , 2 l  
B ru  p la t  0 , 7 5 l  
Bru  b ru i s  0 , 7 5 l
Coca  Co la  
Coca  Co la  Ze ro ,  Fan ta  Orange
Fanta  Cas s i s  ,  F in l ey  Ton i c ,
F in l ey  G inge r  A l e  
F in l ey  B i t t e r  L emon ,  Sp r i t e ,
L i p t on  I c e  Tea   ,L i p t on  I c e  Tea
Gre en  ,  L i p t on  I c e  Tea  Ze ro
Rive l l a  
Roya l  C lub  Appe l sap
Roya l  C lub  Tomaten sap  
Ver s e  Ju s  d 'Orange  Fr i s t i
Chocome l  

€3 , 50
€3 , 50
€8 ,00
€8 ,00
€3 , 50
€3 , 50
€3 , 50
€3 , 7 5
€3 , 7 5
€3 , 7 5
€3 , 50
€3 , 7 5
€3 , 7 5
€3 , 7 5
€4 ,00
€4 ,00

K O F F I E  E N  T H E E
Kof f i e  
The e  |  D iv e r s e  smaken  
Ver s e  munt the e  
Ver s e  g ember th e e  
E sp r e s s o  
Cappucc ino  
La t t e  macch ia to  
Ko f f i e  l a t t e  
E sp r e s s o  Macch ia to
Warme  choco lademe lk  
Warme  choco lademe lk ,  s l a g room
Spec ia l e  ko f f i e s  |  me t  l i k eur en  Frans  /
I ta l i aan s  /  Spaans  /  I e r s

€3 , 70
€3 , 70
€4 , 50
€4 ,70
€3 , 70
€5 . 7 5
€4 , 20
€4 , 2 5
€4 , 50
€4 , 20
€5 .00
€6 , 2 5


