
LOUIS
BRASSERIE



MAASTRICHT

DERLON

In het hart van Maastricht, aan het Onze Lieve Vrouweplein, ligt Hotel
Derlon. Onze unieke locatie behoort tot de mooiste plekken van de

stad. Het hotel grenst aan de Onze Lieve Vrouwe 'Sterre der zee'
Basiliek en bevindt zich op steenworp afstand van het sfeervolle

stokstraatkwartier, waar charmante straatjes leiden naar exclusieve
boetieks.

Hotel derlon kent een rijke geschiedenis. Het werd in 1870 opgericht
door Louis Desiré Derlon, een parijse chef-kok die zijn culinaire

carrière voortzette in Maastricht. Hij opende een hotel en restaurant
dat al snel bekendstond om zijn verfijnde keuken en gastvrijheid.

sindsdien draagt het hotel met trots zijn naam '' Derlon'', als eerbetoon
aan zijn oprichter

Tijdens renovatiewerkzaamheden werd een bijzonder stuk
geschiedenis blootgelegd: Romeinse resten van de Via Belgica,

waaronder een waterbron, een toegangspoort en tempelfragmenten
gewijd aan oppergod Jupiter. Ondernemer Benoît Wesly integreerde
deze vondsten in het interieur van het hotel, wat resulteerde in een
uniek concept. De Romeinse overblijfselen in de museumkelder zijn

inmiddels erkend als rijksmonument en vormen een tastbare
verbinding met het verleden.

In Brasserie Louis gaat u op een culinaire ontdekkingsreis vol smaak
en verrassing. Elk gerecht wordt met zorg en creativiteit bereid,

waarbij lokale en seizoensgebonden ingrediënten de hoofdrol spelen.
Laat u verrassen door pure smaken, vakmanschap en warme

gastvrijheid. Een ervaring die al uw zintuigen prikkelt.

Hotel Derlon - Wij zijn blij u te mogen ontvangen!



DERLON SHARING PLATTER VEGETARISCH 24,00€ 
Hummus, gegrilde groenten, kaas, olijven, crostini & snacks
Hummus , gri l led vegetables, cheese, ol ives, crostini & snacks

KAAS ASSORTIMENT / CHEESE SELECTION 12,50€ 
Vruchtenbrood, Chutney, stroop & walnoten 
Fruit bread, chutney, syrup & walnuts

DERLON SHARING PLATTER  24,00 €
Coppa di Parma, gedroogde worst, kaas, olijven, crostini & snacks
Coppa di Parma, dried sausage, cheese, ol ives,  crostini & snacks   
 

BITTERBALLEN VAN ‘HOLTKAMP” MET LIMBURGSE MOSTERD    
Bitterballen from ‘Holtkamp’ with Limburg mustard ”
Klein Portie  (6 ST.)/ Small portion (6 pcs)  8€                                                         
Groot Portie  (12 ST.)/ Big portion (12 pcs)  15€  
                                                                                  
LOADED FRIES TRUFFEL MET PARMEZAANSE KAAS & GEBAKKEN UI 9€  

Loaded truff le fr ies, Parmesan cheese & fr ied onion 9€ 

LOADED FRIES TRUFFEL & VARKENSWANG    14,50 €

Loaded Truff le fr ies & Pork Cheek  14.50 € 

SWEET POTATO FRIES SRIRACHA & AUBERGINE RAZ EL HANOUT  14,50€

Sweet potato Sriracha fr ies & Eggplant Raz el Hanout  14.50€

PADDENSTOEL KROKANT & TRUFFELMAYO (6 ST.)   8,50€

Crispy Mushroom & truff le mayo (6 pcs)  8.50€

BLOEMKOOL KROKANT & REMOULADE SAUS (6 ST.)   8,50€ 

Crispy Caulif lower & remoulade sauce (6 pcs) 8.50€ 

GRIEKSE KAAS BITTERBAL & TRUFFELMAYO (6 ST.)   8,50€ 

Greek Cheese Bitterbal & truff le mayo (6 pcs)  8.50€ 

OLIJVEN & FETAKAAS  / OLIVES & FETA CHEESE   7,00€ 

12:00 TOT 21:00 UUR

BORREL & GERECHTJES/SMALL BITES

PLANKEN/PLANKS

BAR BITES



12:00 TOT 17:00 UUR

LUNCH

LUNCH SPECIALS

2 KROKETTEN “VAN HOLTKAMP” MET BROOD 15,00€
Keuze uit Kaas, Draadjesvlees of Hollandse Garnaal (+4,50€)  
2 “Van Holtkamp” Croquettes with Bread
Choice of cheese, s low-cooked beef ragout or Dutch shrimp (+€4.50)

BROODJE CAPRESE GRATINÉ / GRATINATED CAPRESE SANDWICH 14,50€
Pide brood, tomaat, mozzarella, pesto & sla 
Pide bread, tomato, mozzarel la, pesto & lettuce

BROODJE LAUWWARME KIP / WARM CHICKEN SANDWICH 14,00€
Pide brood, Kip teriyaki, Sriracha mayonaise, komkommer & rode ui
Pide bread,  chicken teriyaki, sr iracha mayonnaise, cucumber & red onion
    
BOERENBROOD ZALM / FARMHOUSE BREAD WITH SALMON 16,50€
Gerookte zalm, ei ,  remoulade saus, rode ui & sla   
Smoked salmon, egg, remoulade sauce, red onion & lettuce 

PORTIE FRITES €5,50

PORTION OF FRIES  

PORTIE ZOETE AARDAPPEL FRITES €5,50

PORTION OF SWEET POTATO FRIES 

PORTIE SALADE  €5,50

PORTION OF SALAD

BIJGERECHTEN/SIDE DISHES



12:00 TOT 21:00 UUR

ALL DAY

CARPACCIO KNOLSELDERIJ / CELERY ROOT CARPACCIO  15,50€
Sesam dressing, pijnboompitjes, parmezaan & taggiasche olijven
Sesame dressing, pine nuts, Parmesan & Taggiasca olives 

CAESAR SALADE /  CAESAR SALAD   15,50€ (ZONDER KIP/WITHOUT CHICKEN 9,50€)
Kip, ei, komkommer, ui, kropsla, parmezaan & ansjovis   
Chicken, egg, cucumber, onion, romaine lettuce, Parmesan & anchovies  
 
RODE BIET “STEAK TARTAAR” / BEETROOT “STEAK TARTARE”   15,50€
Feta, mosterdzaad, appel, chorizokruiden emulsie & noten
Feta , mustard seeds , apple , chorizo-spiced emulsion & nuts   
 
SALADE CAPRESE / CAPRESE SALAD 15,50€
Diverse tomaten, mozzarella, Aceto Balsamico 8 jaar, basil icum emulsie &
Arbequina olij folie 
Mixed tomatoes, mozzarel la, 8-year aged balsamic vinegar, basi l  emulsion &
Arbequina olive oi l   

VOORGERECHTEN/STARTERS 

SOEP/SOUP

TOMAAT – PAPRIKASOEP / TOMATO & BELL PEPPER SOUP   9,00€
Tomaat, paprika & Griekse kruiden /  tomato, bel l  pepper & Greek herbs  

SHIITAKESOEP / SHIITAKE SOUP  9,50€
Lente-ui, shiitake & kokosmelk / Spring onion, shi itake & coconut milk   
   
PREI PASTINAAK SOEP / LEEK & PARSNIP SOUP  9,00€ 
Prei, pastinaak & selderij / Leek, parsnip & celery        



12:00 TOT 21:00 UUR

ALL DAY

HAMBURGER LOUIS VEGETARISCH OF RUNDVLEES ZONDER FRATSEN   22,50 €
Brioche, pastrami, tomaat, hamburgersaus, kropsla, augurk, gebakken ui & friet 

HAMBURGER LOUIS – VEGETARIAN OR NO-NONSENSE BEEF
Brioche, pastrami, tomato, burger sauce, romaine lettuce, pickle, fried onion & fries

 

GROENE ASPERGE GRATINÉ 24,00€ / ENTRECOTE BELGISCH BLAUW € 31,50€ 
Pommes Anna, seizoensgroenten & truffelsaus 
GREEN ASPARAGUS GRATIN / BELGIAN BLUE ENTRECÔTE
Pommes Anna, seasonal vegetables & truffle sauce
     
KONINGS PADDENSTOEL TERIYAKI 24,00€ / KIPPENDIJEN SPIES TERIYAKI   26,50€
Aardappelwaffel, seizoensgroenten & milde Thay curry saus    
KING MUSHROOM TERIYAKI / CHICKEN THIGH SKEWER
Potato waffle, seasonal vegetables & soft Thay curry sauce
  
GEPOFTE BABY AUBERGINE 24,00€ / ZALM  27,50€
Frituurde polenta, seizoensgroenten & Raz el Hanout saus     
ROASTED BABY EGGPLANT / SALMON
Fried polenta, seasonal vegetables & Ras el Hanout sauce
 
RAVIOLI SPINAZIE RICOTTA  21,00€ 
Gepofte paprika, truffel, parmezaan & rucola    
Roasted bell pepper, truffle, Parmesan & arugula

HOOFDGERECHTEN/ MAIN COURSES

ZOETE VERLEIDING / DESSERTS

DAME BLANCHE  9,00€
Vanille-ijs, warme chocoladesaus & slagroom / Vanilla ice cream, warm
chocolate sauce & whipped cream   
   
ANANAS SOUS VIDE / PINEAPPLE SOUS VIDE 10,00€
Zweedse brownie van amandel, kokos sorbet  / Swedish almond brownie
coconut sorbet
     
APFELSTRUDEL / APPLE STRUDEL 9,00€
Vanillesaus, vanille-ijs  / Vanilla sauce, vanilla ice cream        

KAAS ASSORTIMENT / CHEESE SELECTION 12,50€ 
Vruchtenbrood, Chutney, stroop, walnoten Fruit bread, chutney, syrup &
walnuts



STEL UW EIGEN MENU SAMEN UIT BOVENSTAANDE GERECHTEN
CREATE YOUR OWN MENU FROM THE DISHES ABOVE. 

3-GANGENMENU/COURSE MENU €49
VOORGERECHT | HOOFDERECHT | NAGARECHT
STARTER | MAIN COURSE | DESSERT

4-GANGENMENU/COURSE MENU  €57
VOORGERECHT | SOEP VAN DE CHEF | HOOFDERECHT | NAGARECHT
STARTER | CHEF'S SOUP | MAIN COURSE | DESSERT

WIJ SERVEREN EEN PASSEND GLAS WIJN BIJ ELKE GANG
WE SERVE A GLASS OF WINE TO ACCOMPANY EACH COURSE.

3-GANGENMENU/COURSE MENU  €24

4-GANGENMENU/COURSE MENU  €31

HEEFT U EEN ALLERGIE OF DIEETWENS?
DO YOU HAVE ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS?

laat het ons alstublieft weten,onze chef advisert u graag
over de mogelijkkheden

PLEASE LET US KNOW, OUR CHEF WILL BE HAPPY TO ADVISE YOU
ON THE POSSIBILITIES.

KEUZEMENU'S / OPTIONS MENU

WIJNARRANGEMENT / WINEARRENGMENT

17:00 TOT 21:00 UUR

DINNER



BIEREN VAN DE TAP

Alfa Edel Pils (0,2 L)
Sjoes (0,2 L)
La Chouffe (0,33 L)
IJwit (0,30 L)
Koninck Tripel d'Anvers (0,33 L)
Wisseltap

€3,75
€3,75
€5,25
€5,25
€5,25
€5,25

BIEREN OP FLES

Alfa Donker Bruin (0,30 L)
Alfa Dort (0,30 L)
Duvel 6,66 (0,33 L)
Duvel (0,33 L)
Zatte (0,33 L)
Vedett IPA (0,33 L)
Cherry Chouffe (0,33 L)

€5.50
€5.50
€5.25
€5,25
€4,00
€5,00
€6,00

ALCOHOL-ARM BIER

Free IPA 0,5% (0,33 L)
Amstel Radler 2,0% 
/0,0% (0,33 L)
Amstel Pils 0,0% (0,33 L)
Vrijwit 0,5% (0,33 L)

€5,50

€3,75

€3,75

€5,00

Bru Plat / Bru Bruis 0,25 l
Bru Plat / Bru Bruis 0,75 l
Coca-Cola / Coca-Cola Zero
Fanta Orange / Fanta Cassis / Sprite
Tonic / Ginger Ale / Bitter Lemon
Fuze Tea Lemon
Rivella
Royal Club Appelsap / Royal Club Tomatensap
Jus d'Orange
Chocomel koud

€3.25
€7,00
€3,25
€3,25
€3,25
€3,50
€3,50
€3,75
€3,75
€3.75

Koffie
Thee (diverse smaken)
Verse Muntthee
Verse Gemberthee
Espresso
Espresso Macchiato
Cappuccino
Latte Macchiato
Koffie Verkeerd
Warme Chocolademelk
Warme Chocolademelk met Slagroom
Speciale Koffies: Frans / Italiaans / Spaans / Iers

€3,50
€3,50
€3.95
€3.95
€3.50
€3.95
€3.75
€4,25
€3.95
€3.95
€4.45
€7.50

KOFFIE EN THEE

FRIS
DRANKEN



MOUSSERENDE WIJNEN

Cava Clos Amador Brut Reserva Délicat

Salentein Sparkling Cuvée Rosé Brut

Champagne Bollinger Special Cuvée Brut, Aÿ –

Frankrijk

€9,50

€9,50

WITTE WIJNEN

GLAS FLES

€49,50

€55,00

€99.00

Laurent Miquel Père et Fils Chardonnay–Viognier

Laurent Miquel Lieu-Dit Vérité Viognier

Château de Fontaine-Audon Sancerre Sauvignon 

Blanc

Farina Pinot Grigio

Markus Molitor Haus Klosterberg Riesling

Markus Molitor Haus Klosterberg Pinot Blanc

Ramón Bilbao Verdejo

Laurent Miquel Les Auzines Albariño

Oxford Landing Estates Sauvignon Blanc

Salentein Barrel Selection Chardonnay

€32,50

€52,00

€52,00

€32,50

€42,50

€42,50

€37,50

€52,00

€32,50

€52,00

€6,50

€6,25

€6,25

RODE WIJNEN

Château Dourthe No. 1 Merlot Cabernet Sauvignon

Epicuro Negroamaro

Poggio Le Volpi Tator Primitivo

Dominique Piron Beaujolais-Villages Gamay Noir

Salentein Barrel Selection Malbec

Salentein Barrel Selection Pinot Noir

€39,75

€32,50

€52,00

€42,50

€52,00

€52,00

€7,95

€6,25

ROSE WIJNEN

Laurent Miquel Sélection Cazal Viel

Laurent Miquel Château Roubine Les Auzines Rosé

€29,50

€45,00

€5,95

€9,00

GLAS FLES

GLAS FLES

GLAS FLES



GIN  TONIC & SPRITZERS

Jeker Gin Blush
Pink Gin / strawberry / Raspeberry / Indian Tonic

Henricks
Cucumber / Juniper / Fever Tree Indian Tonic

Gin Mare
Rosemay / Juniper / Inidan Tonic

Bombay Sapphire
Lime / Juniper / Indian Tonic

Aperol Spritz
Aperol / Cava / Sparkling water / Orange

Limoncello Spritz
Limoncello / Cava / Sparkling water / Limoen

€12,50

€12.50

€11.00

€9.50 

€9.50

€9.50

PORT, SHERRY, VERMOUTH

Port red / white         

Port Grahams Blend 

Port Grahams Six

Grapes

Port Grahams White

Martini Bianco / Rosso

Sherry Domeco Dry /

Med.

€7

€7,5

€7,5

€7.5

€5.5

€5.5

WISKEY & COGNAC

Jack Daniel's 

Johnnie Walker Red label

Jameson

Glenfiddich 12 Years

Dalwhinnie 15 Years

Remy martin VSOP

Remy Martin XO

Armagnac

Calvados

STERKE DRANKEN

Licor 43

Cointreau

Grand marnier

Amaretto

Bailys

Kahlua

Drambuie

Tia Maria

Sambucca

Jonge Jenever

Els la Vera

Vieux

Jagermeister

Bacardi rum Blanca / Black

Campari

Grappa Julia

Vodka Grey Goose

Limoncello

€7.5

€7.5

€7.5

€7.5

€7.5

€7.5

€7.5

€7.5

€7.5

€ 8

€7.5

€7.5

€9.5

€10

€8.75

€17.5

€8

€8

€5

€5

€5

€5

€6

€6.5

€6.5

€6.5

€7
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