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In hartje Maascriche ligt Hotel Derlon aan het Onze Lieve Vrouweplein. Deze unicke
locatie is in Maastricht niet te overtreffen. Het hotel ligt naast de Onze Lieve Vrouwe
'Sterre der Zee' Basilick en om de hoek van de sfeervolle en stijlvolle Stokstraatwijk

waar Frans aandoende steegjes u naar exclusieve boetiekjes leiden.

Een rijke hotelgeschiedenis maake Hotel Derlon extra bijzonder. Hotel Derlon werd in
15'70 opgericht door Louis Desirée Derlon, een Parijse chef-kok die zijn culinaire
carrierein Maastricht voortzette. Hij opende een hotel en restaurant dat al snel
bekend werd om zijn verfijnde keuken en gastvrijheid. Vanaf het begin droeg het hotel

de naam "Derlon”, ter ere van de oprichter.

Via Belgica, een Romeinse geschiedenis. Tijdens de wederopbouw werd onverwacht een
spectaculair stukje geschiedenis gevonden: resten uit de Romeinse tijd aan de Via
Belgica, compleet met een waterbron, een toegangspoort en tempelfragmencen voor
oppergod Jupiter. Ondernemer en hotelier Benoit Wesly zag zijn kans schoon. De
vondsten uit de klassicke oudheid werden verwerkt in het interieur van het hotel,
waardoor een uniek hybride concept ontstond. De Romeinse resten in de kelder van het

museum zijn erkend als Nationaal Monument.

De Brasserie Louis van het hotel presenteert u een culinaire ontdekkingsreis. Hier
worden gasten verwelkomd met verfijnde gerechten die een feest voor de zintuigen zijn.
Elk gerecht is met zorg en creativiteit samengesteld, met lokale en seizoensgebonden
ingrediénten die het beste van de regio weerspiegelen. Bij Brasserie Louis draait alles

om details.

Events, als u op zoek bent naar een unicke locatie voor uw zakelijke bijeenkomsten,
dan is Hotel Derlon in Maastricht de uitvalsbasis voor de zakelijke gast die waarde
hecht aan comfort en kwaliteit. De museumkelder wordt onder andere gebruikt als een
bijzondere setting voor het ontbijt voor onze hotelgasten en kan worden geboekt voor
feestelijke gelegenheden van diverse aard. Uiteraard hebben we ook andere
inspirerende ruimtes beschikbaar. Spreek ons gerust aan of stuur een e-mail naar

sales@derlon.com.



11:00 - 21:00

BITTERBALLEN / VEGAN BITTERBALLEN (PER STUK) €1,70

Hollandse runderragout, groenten, Limburgse mosterd

IBERISCH DUO HAM EN MANCHEGO €16,50

Iberico ham, 100%, Manchego kaas gerijpt 24 maanden.

SCAMPI IN KNOFLOOKOLIE €15,50

6 verse scampi’s, aioli, brood, knoflook en peterselie

TRUFFELFRIETJES DELUXE €9,50

Truffelmayonaise, gebakken uien, parmezaanse kaas

OLIJVEN ¢ FETA €7,50
Spaanse olijf, feta

PLANXA VAN SPANJE €24,50

Chorizo, lomo, bericoham 100%, olijven, Manchegokaas 24 maanden gerijpt

DERLON BITTER €15,50

mini-frikandellen, rundvleeskroketjes, kaaskroketjes kipnuggets

KAASPLANK €15,50
4 soorten kaas, noten, vijgenjam en picken



. KLASSIEKE TOSTI

Ham, kaas, salade

DERLON CLUB SANDWICH
Kipfilet, tomaat, ijsbergsla, spek,
zelfgemaakte mayonaise,

BRIE CIABATTA

Brie, honing, slasalade, walnoot

BAGUETTE SMOKED ZALM
Mesclun sla, rode ui, sesam, tomaat,

komkommer, kruidenkaas

RUNDERCARPACCIO
Rucola, balsamico, parmezaan,

pijnboompitten, truffelmayonaise

ORIGINAL CROQUETTES VAN DOBBEN
2 Kroketten naar keuze (kalfsvlees of garnalen)

, brood, salade

12 UUR DERLON
Tomatensoep, broodje kalfskroket
van Dobben, broodje tonijnsalade

12 UUR LOUIS
Courgettesoep, broodje viskroket
van Dobben, broodje carpaccio

11:00 - 17:00

€9,50

€18,50

€15,50

€16,50

€17,50

€16,50

€16,50

€17,50

CAESARSALADE
Zelfgemaakte croutons, romaine sla,

ceasar dressing, parmezaanse kaas, kip

TONIJN SALADE
Tonijn, tomaat, romaine sla, rode

ui, yoghurcdressin
S OE: 8

GEITENKAAS SALADE
Geitenkaas, biet, walnoot, honing,

gedroogde abrikoos, romaine sla

CHEF SALADE

FRANSE UIENSOEP

ui, brood met chesse gruyer, peterselie

COURGETTESOEP

Courgettecreme, ratatouille, muntschuim

en knapperige courgette

SOEP VAN DE CHEF

€18,50

€18,50

€18,50

€18,50

€9,50

€9,5Q °

€9,50
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DISHES

EE08—-F1:00

STEAK LOUIS €26,50
Seizoensgroenten, saus naar keuze: champignonroomsaus,

pepersaus of kruidenboter

"MESTREECHS ZOERVLEIS" €19,50
Streekgerecht uit Maastricht, huisgemaakee friet,

gemengde salade

ANGUSBURGER €22,50
Tomaat, romaine sla, gebakken ei, ui, chili mayo,

cheddar, spek, wedges, friet, salade

SLIPTONGETJES dagprijs
2 sliptongen, zelfgemaakce friet, gemengde .
salade
...............................................................% ................................................... -‘?1
HIGHTEA :
Elke dag van 11:00 tot 17:00 uur. ® :
Geniet van de Derlon High Tea met een luxe
assortiment aan zoete en hartige versnaperingen
€24,50
V00r 1 pCTSOOTl




SINT-JAKOBSSCHELPEN
Gegrild-@ Sint-jakobsschelpen met
avocadoroom, kaviaar en

limoncellosaus

TARTAAR-VAN TONIJN
Tonijn, avocado, sesam,
wasabi, sojasaus , mangosaus,

sesam oil

BEEF TATAKI
Beef tataki, soja- en yuzusaus,

bieslook, mandarijn en sesam

CARPACCIO VAN BIETEN
Carpaccio van biet, peer,

sinaasappelgel en balsamico

ZELFGEMAAKTE CHEESECAKE

Rode vruchtensaus

TIRAMISU

Zelfgemaakee tiramisu met Disaronno

TAARTJE TATIN

Vanille-ijs en fruit

DAME BLANCHE

Ijs met chocoladesaus

17:00 - 21:00

€22,00

€19,50

€19,50

€17,50

€10,00

€9,00

€9,00

€8,50

FILET MIGNON

200 g ossenhaas, foie gras, gegratineerde

aardappelen, rode wijnsaus, geglaceerde

gVOCTl[CTl

ZEEBAARS
Zeebaars, wakamesalade,
limoncellosaus, garnalencarpaccio

en krokant zeewier

RISOTTO MET RUNDVLEES

saffraanrisocto, runderwangen, rode

wijnsaus en geglaceerde groenten

KIPFILET
Kipfilet, spinazie, kaas,
Champignonroomsaus met witte

wijn, krieltjes

BOLOGNAISE KLASSIEK
Spaghetti, gehakt, tomatensaus,

parmczaansc kaas

FRIET

Huisgemaakte

SALADE

Gemengde salade in het seizoen

€38,50

€27,50

€26,50

€25,50

€19,50

€5,50 -

€4,50 -



L00-=21:00

Millefeuille van geitenkaas, honing en geroosterde walnoot

Lichte tartaar van langoustine met een hint van citrus en een krokante sesamcrumble.

Carpaccio van Sint-Jakobsschelp
Geserveerd met een vinaigrette van yuzu, verse kruiden en een crunch van geroosterde

amandelen.

Soupe Veloutée van pastinaak en truffel

Afgewerkt met een schuim van Parmezaan en krokant spek.

Terrine van eendenlever

Sub[’i(fl geparfumecrd met POT[’, geserveerd met een l?1‘iOCI”lC'L’OdSlf en churney van vl]gCYl

Gebakken Zeebarsfilet
Zeebaars, wakame salade, limoncellosaus, garnalencarpaccio, krokant zeewier en pisto van

gTOCTll’L’Tl

Laag Gekookt Rundvlees

rundvlees geserveerd met knolselderpuree, rode wijnsaus en gebakken groenten

Risotto van bospaddenstoelen (Vegetarisch)

Verrijkt met truffcl, pecorino en een scheul:je walnootolie.

Zelfgemaakte Cheesecake

g(’SCT‘U(’CTd met TOd@ fruirsaus

Polvito Canario

MClkCTéﬂ'lCS met dulcc dC lCCI’lC en kOijCS

Trio van sorbets

Huisgemaakte sorbets in verschillende smaken

€39,50 €55,00 €67,50



Laurent Miquel Pére et Fils Chardonnay-Viognier

Laurent Miquel Lieu-dit Vérité Viognier

Chateau de Fontaine-Audon Sancerre Sauvignon Blanc

Faving Pinot Grigio
Marcus Molitor Haus Klosterberg Riesling
Marcus Molitor Haus Klosterberg Pinot Blanc

Ramon Bilbao Verdejo

Laurant Miquel - Les Auzines Albarino
Oxford Landing Estates Sauvignon Blanc

Salentein Barrel Selection Chardonnay

Chdteau Dourthe Noi. Merlot- Cabernet Sauvignon
Epicuro Negroamaro

Poggio Le Volpi Tator Primitivo

Dominique Piron Beaujolais Villages Gamay Noir
Salentein Barrel Selection Malbec

Salentein Barrel Selection Pinot Noir

Laurent Miquel Sélection Cazal Viel

Laurent Miquel Chateau Roubine Les Auzines Rose

Domaine Cazes Muscat de Rivesalres
Domaine Cazes Rivesaltes Ambré

Grahams Blend No. 5 Port

€6,50
€9,50
€9,50
€6,25
€8,50
€8,50
€7,50
€9,50
€6,25
€9,50

€795
€6,25
€9,50
€8,50

€9:50.

€9,5O

€5.95

€9,00

€7,50
€8,50
€8,50

€32,50
€52,00
€52,00
€32,50
€42,50
€42,50
€37,50
€52,00
€32,50

€52,00

€39.75
€32,50
€52,00
€42,50
€52,00

€52,00

€29,50

€45,00



: ‘Boll'inger Special Cuvée Brut, Ay, Frankrijk €15,75 €105,00

: Boll.inger La Grande Année Brut 2014, Ay, Frankrijk €185,00
Cava Clos Amador Brut Reserva Délicat €9,50 €59,00
Salentein Sparkling Cuvée Exceprionelle Ros¢ Brut €9,50 €57,50
Licor 43 €7,50  Jack Daniel's €8,25
Cointreau €7,50  Johnnie Walker Red Label €7,50
Grand Marnier €7,50  Jameson €7,50
Disaronno Amaretto €7,50 Glenfiddich 12 years €10,00
Baileys €7,50  Oban 14 years €12,75
Kahlua €7,50 Dalwhinnie 15 years €10,75
Drambuie €7,50 Remy Marctin VSOP €8,75
Tia Maria €7,50 Remy Martin XO €17,75
Sambuca Isoabella €7,50  Cles des Ducs Armagnac €8,00 .
Ketel 1 Young gin €5,00  Busnel Calvados €8,00.
Wenneker Old gin Els €5,00
La Vera €5,00
Vieux €5,00 : ;
Jagermeister €5,00 Graham's 'The Tawny' SS0U
Bacardi Blanca €6,50 Graham's Six Grapes €7’5.-_0
Bacardi Black €6,50 Graham's Fine White :€7’(_)O
Campari €6,50 Graham's Blend No. 5 €7’5_0
Grappa Julia €6,50 Port Domecq Sherry, Dry Fino €550
Vodka Grey Goose €6,50 Domecq Sherry Medium Dry €5’50
Limoncello €6,50 Martini Bianco €6,50

Marcini Rosso €650



“La Chouffe 0,331 / 0,5l

Zatte Tripel 0,30l / 0,40l
[Jwit 0,30l / 0,40l

Alfa Edel Pils 0,21 / 0,5l
Sjoes o,zl

- Liefmans On The Rocks 0,25l

Seizoensbier

Duvel 6,66 (0,331)

Duvel (0,331)

Natte (0,331)

Vedett IPA (0,33])

Tripel D'anvers (o0,331)
Alfa Donker Bruin (o,30l)
Alfa Dore (0,301)

Cherry Chouffe (0,330)

GIN Fi1zZZ

€6,00
€6,00
€6,00
€5,25
€6,75
€4,00
€5,00

€6,00

€5,50
€6,75
€5,50
€3,95
€3,95

€5,00

changing

Free IPA 0,5% (0,331)

Amstel Radler 2,0% - 0,0% (0,331)

Amstcel Pils 0,0% (0,331)
Vrijwit 0,5% (0,330)

Gin / Lime juice / Orange juice / foam / Sugar syrup / Lime / Mint

JEKER GIN BLUSH

Pink Gin / Strawberry / Raspberry / Fever Tree Indian Tonic

HENDRICKS

Cucumber / Juniper / Fever Tree Indian Tonic

GIN MARE

Rosemary / Juniper / Fever Tree Indian Tonic

JEKER GIN THE CLASSIC

Orange / Juniper / Cinnamon / Star anise / Fever Tree Indian Tonic

BOMBAY SAPPHIRE

Lime / Juniper / Fever Tree Tonic

€8,00

€8,00

€6,75
€6,90

€6,00
€3,75
€3,75

€6,00

€9,50

€12,50

€10,50

€11,00

€12,50

€9,50



APEROL SPRITZ ~
Aperol / Cava / Sparkling water / Orange

s LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello / Cava / sparkling water/ Limoen

PORNSTAR MARTINI
Vanilla Vodka / Passion fruit / Lime juice / Protein

ESPRESSO MARTINI
Grey Goose Vodka / Coffee liqueur / Espresso / Coffee beans

HUGO

Vlierbloesem / Cava / Bruisend water / Limoen / Munt

MOSCOW MULE
Wodka / Ginger Beer / Limoensap / Limoen / Munt

NEGRONI
Campari / Gin / Antica Formula / Appelsinskall

Maascricht Mule med Gin JKR Classic

JERUSALEM SMASH

Dry Gin / Sitronsaft / Brun sukkersirup / Eggehvite / Frisk basilikum

MOJITO
Rom / sparkling water / Lime / Sukkerrorsjuice / Mynte

MARGARITA CLASSIC
Tequilla / Cointreau / Limoensap /.Zout

WISKY / AMARETTO SOUR

Bourbon or Amarecto / Lime juice / Egg white / Angostura bicter / Sugar syrup

MAI TAI

Rum / Brown Rum / Cointreau / Lime juice 7 Orange juice

COSMOPOLITAN

Vodka / Cointreau / Cranberry juice / Lime juice / Sugar syrup

€9,50
€9,50
€11,00
€9,50
€9,50
€11,00

€11,50

€10,50
€10,50
€11,00"
€1o,5o‘
.€>12,5ov

€12,50 :



*NOJTO

Getnberbyr / Munt / Limoensap / Suikersiroop

ITALIAANSE SPRITZ
Alcoholvrije Aperol Spricz

KOFFERBAK . .

Vlierbloesem / Bruisend water / Sinaasappel / Munt

Bru plat o,zl

Bru bruis o,z2l

Bru plat 0,75l

Bru bruis o,75l

Coca Cola

Coca Cola Zero, Fanta Orange
Fanta Cassis | Finley Tonic,
Finley Ginger Ale

Finley Bitter Lemon, Sprite,
Lipton Ice Tea ,Lipron Ice Tea
Green , Lipton Ice Tea Zero
Rivella

Royal Club Appelsap

Royal Club Tomatensap

Verse Jus d'Orange Frisci

Chocomel

VERSE VLAAI

From Pastry Chef Lemmens of Maastriche

KOFFIE

taart en slagroom

€3,50
€3,50
€8,00
€8,00
€3,50
€3,50
€3,50
€3,75
€3,75
€3,75
€3,50
€3,75
€3,75
€3,75
€4,00

€4,00

Koffie

Thee | Diverse smaken

Verse muntthee

Verse gemberchee

Espresso

Cappuccino

Latte macchiato

Koffie latce

Espresso Macchiato

Warme chocolademelk

Warme chocolademelk, slagroom
Speciale koffies | met likeuren Frﬁng /

[taliaans / Spaans / lers

€7,50

€7,50

€7,50

€3,70
€3,70
€4,50
€4,70
€3,70
€575
€4,20
€4,25
€4,50
€4,20
€5.00

€6,25

€4,00

€6,00



